En se mélangeant de facon aléatoire, I'encre et la peinture donnent aux ceufs un

aspect marbré, Ce décor naturel est du plus bel effet et toujours surprenant.

Encre et peinture sont ici
associées dans un procédé
original fondé sur le phé-
noméne de répulsion de
["'une et de l'autre.

Celui-ci met en évidence
I"impossibilité de mélanger
les couleurs entre elles pour
former une teinte homoge-
ne et uniforme. On peut
quelquefois observer ce
méme phénomeéne avec
deux peintures de compo-
sitions différentes.

La technique encre et pein-
ture consiste a tirer parti
des irrégularités dans les
couleurs occasionnées par
les différences de densités
et de compositions des
produits en présence, ce qui
produit des dessins d'une
grande qualité graphique.
En infléchissant le mode de
répartition des couleurs
pendant la coulée des pro-
duits sur la coquille de
I"ceuf, vous pouvez créer
des décors
uniques qui ne se répéte-
ront jamais.

insolites et

A Pour que les couleurs se

che soit séche. Intervenez a votre gré avec le pinceau.

G Pour commencer, pla-
cez 'ceuf sur une tige en
bois du diamérre de son
orifice, Faites couler les
peintures  (préparez-les
assez liquides) du haut vers

le bas avec un pinceau.

Conseils

La décoration des ceufs se fait
en plusicurs étapes, aussi serez-
vous amené a les laisser sécher
régulierement. Placez-les, pour
cela, sur des tiges de bois et pi-
quez-les dans du polystyréne.

pratiques

pee

< Pour faire tenir les ceufs debout, pla-
cezles sur des socles circulaires:
anneau e tringle 3 rideaux ou pebits
pietements que vous confectionnerez en
rhododd .

Procédes ainsi couleur  @)Rehaussez vos couleurs

aprés couleur et terminez
avec de I'encre de chine
avant que les premicres ne
secheni.

e Avec votre pinceau, ai-
dez le hasard a former les
coulées a la surface de
I'ceuf pendant la durée des
opérations successives.

9 Bien que cette tech-
nique tres simple ne de-
mande pas de connaissan-
ces en dessin, procédez a
quClq ues L’SSHiS sur une
soucoupe par exemple, afin
de vous familiariser avec les
tours de mains.

en les recouvrant, en final,
d'une couche de vernis. =

Matériel

® Une pipette
pour vider les ceufs

® Un poincon

® Un jeu de pinceaux
(fin, moyen, large)

® Une brosse

® Du rhodoid

@ De P'encre de chine

® Des colorants

® Des peintures
acryliques

@ Du vernis

® Des chiffons

® Des petits anneaux
en bois




Il est évident que de I'art décoratif de base,
nous en arrivons a des techniques de décoration

beaucoup plus élaborees.







Pour arriver al'apogee
de cet art décoratif,
representée par
les eeufs de

« Faberge »

son chef d'eeuvre
le plus parfait ..!

[ Guf
du Couronnement

Pour tous les historiens spécialisés, I'GEuf du Couronnement, offert pour les
fetes de PAques 1897 par le tsar Nicolas II a sa femme, I'impératrice Alexandra

Feodorovna, demeure le plus parfait chef-d’ceuvre de Fabergg.
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Chaque année, c'est le méme rituel :
les enfants partent ala chasse aux aeufs,

les adultes s'offrent des chocolats...

Apres Noél, les enfants attendent avec impatience les cloches
(ou le lapin) de Pagues et leur cargaison de chocolats.
Pour les croyants, Pagues est un évenement au Caeur
de lafoi chrétienne.

Mais pourquol offre-t-on des eeufs, du chocolat et que vien-
nent faire cloches et lapins dans l'histoire ?



1. Une féte religieuse mélee aux traditions paiennes
Dans lareligion juive, Pessah, la Pague juive, commémore |'exode des
Hébreux hors d'Egypte, emmenés par Moise. Lors de leur premier repas

d'’hommes libres, ils ont sacrifié un agneau, animal sacré en Egypte.
Cette viande est depuis consommee par les Juifs al'occasion de Pessah.

Pour les chrétiens, Paques est également un des évenements principaux
du calendrier, symbolique de la vie apres la mort. Ce jour-la, ils céle-
brent la resurrection du Christ, apres sa crucifixion, le Vendredi saint.

Pagues met également fin a la période de caréme, qui dure quarante
jours. On retrouve des similitudes avec Pessa’h, notamment I'agneau.



2. L'origine des aeufs

En chocolat, en sucre, peints ou encore cuits : I'eeuf est le symbole de la
féte de Pagues. Chez les Egyptiens, les Perses et les Romains notam-
ment, I'eeuf est un symbole de vie, que I'on s'offrait au printemps. Plus
largement, poules et poussins ont également revétu laméme symbo-
lique.

Au Moyen-Age, il était interdit de manger des oeufs pendant le ca-
réme. Or les poules de lamaison ne s'arrétaient pas pour autant de
pondre! De lavient latradition de s'offrir des aeufs décorés, avec le
surplus. Une tradition qui est encore tres presente dans certains pays,
comme en Allemagne. Et qui expligue également la forme d'eeuf que
prennent les chocolats.



3. Pourquoi les cloches ou les lapins ?

Depuis plusieurs siecles, il est interdit de sonner les cloches des églises
catholiques entre le Jeudi saint et le dimanche de Paques, en signe de
deuil. Une tradition que I'on retrouve notamment en France, en Bel-
gique ou en ltalie.

On a alors raconté aux enfants que les cloches allaient se faire beénir par
le Pape a Rome. En rentrant, elles viennent carillonner et déposent au
passage dans les jardins les fameux aeufs en chocolat tant attendus par
les enfants.

En Allemagne et dans l'est de la France, c'est un lapin, aux Etats-Unis un

lievre... On trouve aussi des coucous ou des cigognes : le
généreux donateur de chocolat peut prendre d'autres formes.



4, Et le chocolat dans tout ¢ca ?

Aujourd’hul, nos petites tétes blondes ne recoivent plus d'aeufs pour
Pagues : ils ont été remplaces par du chocolat. La transition s'est faite
progressivement. Les sucreries etant interdites pendant la période du

caréme, Pagues marque lafin de larestriction. D'ou les cadeaux rame-
nés par les cloches.

«On ignore la date exacte a laquelle I'on a eu l'idéee de percer les eeufs
d'un co6té, pour les vider et les remplir de chocolat. Sans doute au
XVllle siecle, mais c'est au XIXe siecle que 'on commence a voir appa-
raitre les eeufs tout en chocolat, notamment, a partir des annéees 1830,
grace au developpement des techniques de travail de la pate de cacao
et surtout grace a l'apparition et a la diversification des moules, qui
permettent d'obtenir des formes en chocolat de plus en plus variees.
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